
l8 一  

口．装管完毕随即加棉塞，按 5支或 6支扎捆 

用牛皮纸包扎好棉塞的一端，垂直置于手提式高压锅 

内，在 1．05kg／cm 压力下保压 1小时 ．待其稍玲(管 中 

基质 尚未开始凝 固)取出摆斜面，2～3天后 可用于接 

种。 

1．2 竹粒稻草液培养基 

1．2．1 竹粒的制奋 与第一种母种培养基中相对应 

的工艺。 

1．2．2 制箱革培养液 选无霉变、无虫蛀蜡黄色、稻 

草，曝晒 2～3天 ．截成 l～2cm长，称 250g置锅 中加清 

水 1000mL煮拂0．5～l小时．捞出稻草后用 4层纱布 

过滤 取什液t加 白糖 zog，琼 脂 18～20g．磷 酸二氢钾 

3g 琉酸镁 1．5g，回锅稍煮．边煮边用术棒搅拌，待琼 

脂充分溶化后补足水量 1000mL溶液 。 

l_2．3 分装试昔高压无茵 同第一种母 种培养基中 

相对应的工艺。 

1．3 竹粒胡萝 培养基 

1．3．1 竹枉的制奋 同第一种母种培养基相对 应的 

工艺。 

1．3．2 制胡萝 培养液 将胡萝 卜用清水洗净，去皮 

后取20D居，切成薄片置锅中加清水1000mL，煮至胡萝 

片熟而不烂 ．用 4层纱布过滤，取汁液加 白糖 zog． 

琼脂 l8～20gt磷酸二氢钾 ，琉酸镁 1．5g，回锅稍 

煮，边煮边用术棒搅拌 ，使琼脂充分溶化，补足水 量至 

1000mL的溶 液 。 

l_3．3 分装试昔高压灭菌 同第一种母种培养基中 

相对应的工艺。 

1．4 桑术粒竹叶液培养基 

1．4．1 采束粒的制奋 选无霉变 无病虫害 曝晒干 

燥 ，粗 l～2cm的桑枝条，用利刀削去表皮，后切成 3～ 

5ram 的木粒．盛千耐高温的玻瓶中．加入 占千木粒重 

量各 l0 的磷酸二氢钾 、琉酸镁 、琉酸锌、硫酸钾 、酒 

石酸 (或琉酸铜 )及适量清 水调成 pH8～9的营养液 

(用过磷 酸钙或石灰水澄清液调 pH)．幔泡 5～6天捞 

起 晒干 ．加承 (高 出木粒 lcm左右)．置高压 锅 内．在 

1．05kg／cm 压力下，保压灭菌 1小时，取出晒或 晾干 ， 

装塑料袋 ，贮放 在于攥通风处 ，可保存一年不变质。 

l 4．2 斜竹叶培养_瘟 同第一种母种培养基中相对 

应的工艺 。 

l_4．3 分装试昔 高压 灭菌 同第一种母种培养基 中 

相对应的工艺 。 

1．5 曩术粒稻草液培养基 

1．5．1 枭束鞋的材奋 同第四种母种培养基 中相对 

应的工艺。 

l_5 2 制描革培养液 同第二种母种培养基中相对 

应的工艺 
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1．5．3 分装试菅高压灭菌 同第一种母 种培养基中 

相对应的工艺 。 

1．6 桑木粒胡萝 母种培养基 

制 作工艺与第四、三种母种培养基相同。 

1．7 桑木粒桑叶液培养基 

1．7．1 集木粒的．1奋 同第 四种母种培养基中相对 

应的工艺。 

1．7．2 制集叶培葬液 从桑树上采下的桑叶洗净切 

碎 晒干 (或 刚采的新 鲜桑叶洗 净切碎)．张 取 250～ 

30 ．量锅 内加清水 1000mL煮沸 1小时，捞去桑 叶． 

用 4层纱布过滤取藏井加 白糖 2og、琼脂 l8～2 、磷 

酸二氢钾 3 硫酸镁 1．5g．回锅稍煮 ．边煮边用术棒搅 

拌 ，使琼脂充分溶化．补足水量至 1000mL的溶液 。 

1．7．3 分装试菅高压灭菌 同第一种母种培养基 中 

相对应的工艺 。 

1．8 竹粒与桑木粒 ，竹叶与稻草液培养基 

1．8．1 竹粒与集木粒的制奋 同第一 ，四种母种培养 

基中相对应的工艺 。 

1．8．2 ．1竹叶与稻草混旮培 养液 选秋冬竹子的竹 

叶，洗净 ，切 碎 ．张取 l5og 选 无霉变、无病虫 害的稻 

草，臻晒 2～3天 ，截成 l～2cm，称取 100g。然后将两者 

混合，量锅 中加清水 1000mL．煮沸 1小时后 ．捞 去竹 

叶和稻草．用 4层纱布过滤 ．取汁液 ，加入白糖 20g，琼 

脂 l8～20g，磷酸二氢钾 0g，硫酸镁 1．5g．回锅稍煮． 

边煮边搅拌．使琼脂充分溶化 ．补足水量 1O00mL 

1．8．3 分蓑试 菅高压灭 菌 用 21×2(]Omm 或 18× 

180ram试管 ．分装前根据计划制 种数(每支试管装干 

竹牡和干桑术粒各 1～1．5g)，取实际需要量的干竹粒 

和干桑木牡．用适量清水泡浸 2小时左右至竹 、木粒湿 

透 ，稍沥水后分装试管 ．在每支试管 中再注入适量的竹 

叶和稻草混合液 (注入量 高出竹、术粒 lcm 左右)．要 

注意不能沾污上部试管壁和管 口．装毕随即加棉塞，接 

5支或 6支扎捆，用牛皮纸包扎好棉塞的一端 ．垂直置 

手提式高压锅 内．在 1．05kg／cm 压力 下保压 1小时 ， 

待其硝玲尚未开始凝固取出摆斜面 ，2～3天后可用于 

接种 

2 应 用结 果 

2．1 八种混台型培养基 ．广泛适用于木腐生菌种的风 

尾菇、平菇、姬菇、香菇、木耳、猴头菇，灵芝、盒针菇和 

草腐生菌类的蘑菇 、草菇 以及共生菌类中的红菇等母 

种的培养与保存，井具有 良好的提纯复壮作用 在室温 

下母种于培养与保存过程 中．菌丝长满管所需的时间 

虽然稍长些(3～5十月)．但与 PDA培养基相比．不但 

不易电裂、干缩和脱离管壁．而且菌丝在基质上生长浓 

密、洁白、粗壮、持久． 

2．2 八种培养基培养与保存上述菇娄的母种．仅需要 

在室温下进行即可，不需使用冰箱．因而可以从无冰箱 

难保种的困扰中解脱出来。 

2．3 在室温下 ，八种培养基培养与保存的食 、药用苗 

母种，只需半年甚至一年转管培养一次即可。由于减少 

转代次数．避免了菌种早衰 ，较好地稳定 了种性。 

2 4 用上述八种培养基 ．在 室温下 培养与保存 的母 

种，保存期长达一年以上 ．在此期间内用于扩接母种转 

接原种，苗丝生长仍保持旺盛的优势。每支试管 种可扩 

接母种 40~60支 ．或转接 750mL玻瓶的原种 30～4O 

瓶．大大提高了菌种的利用率。 

2 5 用上述八种培养基中的任何一种，培养与保存灵 

芝母种，不会产生软坚韧的苗丝膜 ．从而给转接工作带 

来方便 ．也提高了灵芝母种转接成活率 。 

2．6 应用这八种培养基，为草腐生菌娄的蘑菇和草菇 

母种的培养与保存 ．开拓 了一条新遗径 。 

平 菇 快 速 高 效 发 菌 技 术 

平菇栽培成败的关键在发菌期 ．菌丝在短 时间内 

长满料 ，则表明栽培成功有了一定的把握珈 何加速菌 

丝生长 ，提高苗丝质量 ．是一十值得探讨的问题 。本文 

是笔者在实践中总结出的一套平菇快速发菌技术。 

1 科学配科 变传统培养料为复合培养料 ．井加入增 

氧荆 ，可加速菌丝生长 ．缩短发菌期 具体配方 ：棉子壳 

15kg、玉米芯 15kg、木屑 15kg，麸皮 2kg、尿素 2 S0g、磷 

肥 500g．石灰 2kg、过氧化钙 2 50g．料水比 1 t 1．3。 

2 装袋灭菌 原料拌匀后．装入编织袋中( 每袋装 

总重 30～35kg为宜)．装料的虚实要均匀．以利灭菌时 

蒸汽的流动 将袋放人土蒸灶灭菌 ，达到 100"C时保持 

8小时以上。加多菌灵的可适当缩短灭菌时间。 

3 装袋和接种 接种室(或帐蓬)，进料前要消毒 料 

温降至 30℃以下时接种 夏秋季节要喷打 O．1 敌百 

虫或敌敌畏。接种室门口放石灰柑消毒池．以便人员进 

出消毒。接种时，一手用碗挖料 ．一手撑开塑料袋口 

(袋规格 24×45cm)，挖 2碗料压实后，均匀撇一层菌 

种 ·菌种大小似枣子为宜 如此一层料一层种．以每隔 

5cm左右为一层菌种。两头菌种用量大 ．总播种量在 

l5 ～2o 用回行针封袋 口并在菌种层用针刺无数 

十孔。 

4 菌丝培养 接种后的袋放人室 内或新建大棚内(均 

应先干燥消毒)发苗，温度掌握在25～27℃为宜．袋温 

不可超过 30"C 培养 5～9天菌丝长满袋 ．15天即可现 

蕾 。 
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